—NTREES

Raviolis a la nicoise et fromage rapé 22,00
Ravioli a la Nigoise and grated cheese

Petit chou vert farci, salade, ala volaille, veau, porc et basilic 22.00
Small stuffed green cabbage, salad, with poultry, veal, pork and basil

Terrine d'artichauts violets, créme de ciboulette, servie avec une salade mélangée 22,00
Purple artichoke terrine, chive cream and mixed salad

Terrine de Poulet fermier aux girolles et Foie Gras 25.00
Terrine of Farm Chicken with Chanterelle Mushrooms and Foie Gras

Velouté de Potiron,aux chataignes, noisettes concassées et toast a la mouse de lard___ 271,00
Pumpkin velouté with chestnuts and bacon mousse toast

PoissoNs VIANDES

Raviolis a la nicoise et fromage rapé 27,00
Ravioli a la Nicoise and grated cheese

Faux-filet poélé aux cebettes et pignons 31.00
Beef sirloin fried with spring onion and pine nuts

Noix d'Entrecote «kANGUS» aux cebettes et pignons OU sauce vin rouge, tomates

séchées, olives et pignons 36.00
"ANGUS" rib-eye steak with spring onions and pine nuts OR red wine sauce, dried tomatoes, olives and pine nuts

Filet de loup poélé a la vierge de légumes 32.00
Fillet of bass seared with virgin vegetables

Magret de canard, sauce au miel et noisettes 30.00
Duck breast, honey sauce and hazelnuts

Mijoté de Travers de porc a la sauge et noisettes 29.00
Stewed Pork Ribs with Sage and Hazelnuts

Prix TTC : taxes et service compris. Paiements acceptés : Espéces, CB, American Express. (Nous n'acceptons plus les chéques)
Au Rendez-vous Des Amis et leurs fournisseurs s'engagent et garantissent la provenance de toutes leurs viandes et poissons :
Beeuf (Allemagne, France, Argentine), lapin et agneau (France), porc (France), loup (France, Espagne, Gréce)



